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Chardonnay

Térroir
Altitude 300m

Exposition ouest sud-ouest 
Terroir d’excellence pour le 
Chardonnay 
Nombreux affleurements calcaires en 
bas de coteaux 
A mi-pente, le calcaire éclate, se 
mélange à l’argile pour au sommet 
laisser place aux marnes beiges.

Âge de la vigne
Age moyen : 35 ans

Conduite de la vigne
Culture raisonnée de la vigne sans 
herbicide uniquement travail du sol  
par labours. 

Maîtrise des rendements par 
ébourgeonnage et « vendanges  
en vert » si nécessaire.

Mode de vinification  
et d’élevage
Vendange manuelle

Pressurage grappes entières

Débourbage statique 24 heures

Mise en fûts dont 25% de fûts neufs

Pas de levurage

Achèvement souvent très tardif de la 
Fermentation Alcoolique

Elevage sur lies avec « batonnage » 
durant 11 mois

Collage et mise en bouteilles

Typicite
Nez complexe, à la fois floral et 
minéral. 
Petites notes d’agrumes. 
Finement acidulé et rafraîchissant.

Légère salinité

Service et mariage  
mets/vins
Parfait en apéritif

Garde
3 à 5 ans

Les Champs Martins 

Mercurey 1er Cru Blanc
Grand Vin de Bourgogne
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l’abus d’alcool est dangereux pour la santé consommez avec modération. 


