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Pinot Noir

Térroir
Sol de bas de coteaux

Terres denses, profondes et  
assez fertiles

Âge de la vigne
La vigne est âgée de 30 ans

Conduite de la vigne
Culture raisonnée de la vigne sans 
herbicide uniquement travail du sol  
par labours. 

Maîtrise des rendements par 
ébourgeonnage et « vendanges  
en vert » si nécessaire.

Mode de vinification  
et d’élevage
Vendange manuelle en caisses

Tri de la vendange sur table après 
récolte

Éraflage à 100%

Macération préfermentaire à froid 
1 à 3 jours et cuvaison 11 jours avec 
pigeages et remontages

Elevage partiellement en cuve (15 à 
20 %), le reste en fûts avec 10% de 
fûts neufs maximum durant 11 mois 
puis assemblage en cuve et mise en 
bouteilles 3 mois après clarification 
naturelle.

Typicite
Un vrai Pinot Noir gourmand aux 
accents Bourguignon de fruits frais 
(fraises, cerises…)

Service et mariage  
mets/vins
Parfait pour les viandes rôties ou plats 
en sauce aux saveurs délicates.

Garde
3 à 5 ans

Bourgogne Rouge
Côte Chalonnaise
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