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2012

EXTRA-BRUT
80% Pinot Noir - 20% Chardonnay

« Un millésime capricieux tant les conditions ont été
difficiles au printemps avec du géle et beaucoup
d’humidité. La quantité faible et I’ensoleillement d’aout
ont permis une grande maturité. L’année du Pinot Noir ! »

Terroirs : Ecueil et Romery

Vins de Réserve : 100% en fit et foudre de chéne
Elevage : 10 ans sur lies

Dosage : 4 grammes de sucre / litre

Cette cuvée reflete le savoir-faire ancestral de la maison.
D’une exquise amplitude et d’une puissance singuliere

CHAMFAGNE équilibrée par une effervescence tres fine, ce vin d’une
grande complexité laisse apparaitre de légers et fins ardbmes

i ! l boisés sur des notes gourmandes, briochées et beurrées.
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TRIBAUT e Médaille d’Or au Concours Mondial de Bruxelles 2021
SCHLOKSSER

5273 bouteilles sont produites pour ce millésime.




