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�hambolle �usigny

�in
�roduction

300 bouteilles/an

�aract�ristiques

 �ouleur : �elle robe rouge rubis.  

�ez : petits fruits, pivoine et �pices douces

�ouche : �armonie, souplesse et fruit�. �n vin de grande 

�l�gance.

�arde

�aturit� � partir de 3 ans 

�otentiel de garde : 5 � 10 ans selon le mill�sime

�ignoble
�ituation

�ne petite parcelle situ�e situ�e sur les �razey, juste 

apr�s les �ussi�res

�urface

5 ares 18

�ge du vignoble

�lantation en 1960

�endements autoris�s

 50 ��/�a

33 grande rue, 21220 �orey-�aint-�enis -03 80 52 95 57
contact�domaineamiot-morey.fr - www.domaineamiotetfils.fr


rigine

�hambolle appara�t sur les cartes d�s le d�but du �

�me si�cle.
�etite par sa taille mais grande par sa renomm�e, la commune de �hambolle tient son 
nom de son emplacement � l'or�e d’une combe. �e terme �usigny, repris d’un de ses 
grands crus, compl�tera son nom d�s 1878. 

	erroir

�a vigne est expos�e au levant �st, �ud-�st, � 250m d’altitude. �lle repose sur des sols 
argilo-calcaires. �otre parcelle se situe au lieu-dit 1.« �es �razey ». 

�ulture, �inification , �levage

�e la culture jusqu’� la vinification, chaque op�ration est raisonn�e en fonction du 
mill�sime pour �laborer les meilleurs vins et conserver la typicit� du terroir. �’�levage 
se fait en f�t de ch�ne, dont une partie en f�t neuf ; pendant 16 � 18 mois.

��gustation

�ez pr�cis et fin, une belle attaque en bouche, une texture �l�gante et soyeuse. 

�e �hambolle-�usigny, servi � une temp�rature de 16 � 18°�, accompagne tr�s bien les 
viandes tendres et la volaille. 

�n vin tout en finesse et subtilit�.

�rands crus

�remiers crus

�ppellations villages

�ppellations r�gionales1


