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POLROGER

BRUT RESERVE

ASSEMBLAGE : 33% Pinot Noir - 34% Chardonnay - 33% Pinot Meunier

LE BRUT RESERVE SELON POL ROGER

Tout le savoir-faire de notre Maison se révele dans cetee capacit¢ a recréer
clmquc année un asscmblagc constant en style et en qualité. Elégantc et

raf‘Enéc, 1‘(1 cuvée BI’U[ Réscrvc cst IC dmmpagnc dC toutes lCS occasions.

VINIFICATION ET VIEILLISSEMENT

Une fois récoltés, les raisins sont rapidcmcnt et délicatement presscs. Un
premier débourbagc est effectué au centre de pressurage puis un second
dans notre cuveric, a froid (6°C), pendant 24 heures. La fermentation
alcooliquc se déroule a basse température (18°C) dans des cuves inox
thcrmo«régulées ot les cepages et les crus sont vinifiés séparément avant
l’assemblagc’ final. La fermentation malo«lactique est réalisée sur tous les
vins de la Maison. Aprés dégustation, assemblage et mise en bouteille, la
prise de mousse et le vieillissement s'effectuent dans la fraicheur de nos
caves, a 33 metres de profondcur. Chaque bouteille est remuée a la main,
de maniere traditionnelle, avant le dégorgemcnt ctle dosage. Les vins se

reposent ensuite au minimum trois mois avant détre cxpédiés.

LA « CUVEE »

Le Bruc Réserve est issu de l’asscmblagc a parts égalcs des trois cépages
champcnois : pinot noir, pinot meunier ¢t chardonnay provenant de 30
crus différents. 25 % de vins de réserve sont uilisés pour ['¢laboration de

cette cuvee.

. LC Piﬂ()t N()il' - POUI’ la C]TJI’PCD(C, [C COI’PS ct l;l PUiSSZlﬂCC -
provicnt principa]cmcnt dC (ILIC]qUC&UﬂCS dCS I]lCillCLerS communcs

dela Montagne de Reims.

o Le Pinot Meunier - pour la fraicheur, la rondeur et le fruité¢ —
provient de plusicurs excellentes communes de la Vallée de laMarne et
dela région d’l:'pcrmy.

s )
o Le Chardonnay - pour la complcxité aromatique, la finesse,
[clcg

meilleures communes de la Cote des Blancs.

ance ct la légércté — provient d’Epcmay ctde quclqucs—uncs des

Aprés trois années de vicillissement en cave, son style associe complcxité,
équilibrc et distinction.

NOTES DE DEGUSTATION

Le Brur Réserve Pol Roger arbore une belle robe jaunc pai“c et une
effervescence abondante et fine. Son nez, puissant ct engageant, révele au
départ des aromes de fruits (poil‘c, manguc..,) ct déploic ensuite des
senteurs ]égtrcs de cheévrefeuille et de jasmin blanc, puis s¢ poursuit sur des

notes briochées et vanillées.

En bouche, derri¢re une attaque franche ct dynamiquc, le vin offre une
belle harmonic et une agréablc fraicheur, tout en présentant une certaine
structure. Des saveurs de fruics cuits (gcléc de coing, confiture d'abricot) y
voisinent avec bonheur, avec des ﬁ‘agranccs de cire dabeille et de miel
dlacacia. Faite de notes ala fois fruicées (zeste d)orangc confit, mandarine...)
et ¢picces (cardamone, anis vert), la persistance  aromatique  est

l'CH]IlI'(ILl;lblCA

CIRCONSTANCES ET METS

Par sa structure et sa vinosité, son élégancc ctsa fraicheur, le Brut Réserve
Pol R()gcr offre un équilibrc optimal entre puissance et finesse, qui font de
lui un rcmarquablc vin d apcrmf ou un compagnon prlvllcglc pour un

I'CPC[S toutau dmmpagnc.

DONNEES TECHNIQUES

. Disponibilité: de la demi-bouteille 37,5¢l
au nabuchodonosor 15

«  Dosage:8g/l
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