CAMIN LARREDYA

LES GRAINS
DES COPAINS

RANGON

«aRe GaUSsAVTE

Région : Sud-Ouest

Nom du vigneron : Jean Marc Grussaute
Appellation : Jurangon AOP

Domaine : Camin Larredya

Millesime : 2023

Couleur : Blanc

Contenance : 75 cl

Cépages : Petit Manseng, Gros Manseng
Bio : Non

Viticulture : Biodynamie

Degres : 13% vol

Bouche : 50 gr/I.
Garde: 10 ans et +
Température de service : 8°C

Millesime : 2023

Cette cuvée de moelleux, cyclique, est constituée a 80% d'achat
de raisins chez les copains. Christian, David, Jean Bernard, Jean
Luc, Philippe et Thomas et 20% des vignes de Jean Marc.

Terroir : Argilo-siliceux sur sous-sols de poudingues altérés

Cépage : 70% Petit Manseng et 30% Gros Manseng

Vendange : Manuelles du 25 octobre au 10 novembre de raisins passerillés, sans
botrytis, des raisins de Mrs Pédeflous, Lacazette et Vignau. Rendements 30 hl/ha.
Viticulture : Biodynamique

Vinification : Sans égrappage, pressurage direct, fermentation en levures indigénes
en flts de 225 L. (5% de neufs) et foudres de 1 200 a 2 500 L. thermorégulés, pas de
fermentation malolactique.

Elevage : 9 mois sur lies, en fats de 225 L. (5% de neufs) et foudres de 1 200 a 2 500
L. Mise en bouteille en septembre 2024

Sensible serait le mot Une carrure de rugbyman (ses premiers amours !) et une sensibilité presque démesurée. Jean-Marc est de ces vignerons pour lesquels
chaque geste, chaque décision sont puissamment évalués. Ses parcelles de Chapelle de Rousse ou Lasseube, il en connait intimement chaque élément. Cette
veine de calcaire de Costa Blanca, ces sols de poudingues si caractéristiques de Jurangon, cette vue sur la montagne sacrée, le Pic du Midi d'Ossau Vous
trouverez difficilement meilleur guide pour comprendre la puissance d’attraction de ces coteaux escarpés et la magie des vins qui y naissent. Il suffit de goGter
sa gamme pour comprendre d'ailleurs la complexité et la finesse, la droiture et la poésie de ce coin des Pyrénées et de ce vigneron.
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