DOMAINE PLAISANCE PENAVAYRE

Nom du vigneron : Marc et Thibaut Penavayre
Région : Vin de France

Appellation : Vin de France

Domaine : Domaine Plaisance Penavayre
Millesime : 2024

Couleur : Rosé

Contenance : 75 cl

Cépages : Muscat de Hambourg

Bio : Oui

Viticulture : Biologique

Degres : 9,5% vol

Robe : Rosé clair
Nez : Muscaté, orange, litchi, rose

Bouche : Suave, légeére, aérienne, gouleyante, équilibrée. 32 gr. de sucre

résiduel

Finale : Fruitée et fraiche.
Garde : 4 ans

Température de service : 8°C

Millesime : 2024

Lakaat-e-Barzh est une expression bretonne qui signifie "Mets
dedans” quand on boit un coup. Chez nous, c'est aussi un vin

Iéger, gourmand et agréable, comme une friandise.

Apéritif, melon au jambon, crevettes au gingembre, tajines, fourme

d'’Ambert, salade de fruits frais, crépe au sucre

Terroir : Alluvions composées essentiellement de cailloux, graves, et limons.
Cépage : 100% Muscat de Hambourg

Vendange : Vendanges manuelles a maturité (pas de surmaturité). Rendements 40
hl/ha.

Viticulture : Biologique

Vinification : Egrappage, pressurage direct, léger débourbage, fermentation en
levures indigenes en petite cuve inox thermorégulées, fermentation malolactique.
Elevage : 4 mois sur lies fines en cuve inox. Mise en bouteille début décembre 2024
sans collage aprés une filtration tangentielle



Marc est devenu vigneron la méme année ou il a endossé le role de pére : en 1991. Aprés des années a travailler en solo, pour développer le domaine, augmenter
sa surface, convertir 'ensemble des parcelles en Agriculture Biologique puis en Biodynamie, Marc a eu une bonne surprise : son « petit » Thibaut a décidé de
rejoindre I'aventure familiale. On vous laisse imaginer la joie du Penavayre en chef. Leur spécialité ? La Négrette, cépage roi de cette AOC aux portes de Toulouse
qu'est Fronton. Ensemble, pére et fils la déclinent en mille et une possibilités : rosé, rouge, vin de liqueur, eau de vie et vinaigre. Dans la famille des cépages
locaux, elle est depuis peu rejointe par le Bousysselet, mais aussi par le Negret pounjut et le Jurangon noir.

Le pifometre
de I'excellence



