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CONSERVATION

DEGRÉ ALCOOLIQUE

MÉTHODES CULTURALES

Manuelle en caisse+es.
Egrappage total et encuvage par gravité.

Aucun herbicide/pes;cide n’est u;lisé, les sols sont 
travaillés mécaniquement. Un effeuillage côté soleil 
levant est pra;qué après floraison afin de favoriser 
l’aéra;on des grappes. 

Argilo-calcaire du Turonien.

Guyot-Poussard.
Suppression des contre-bourgeons.

Fermenta;on en cuve inox et extrac;on par infusion.

3 mois en foudres bois tronconiques de 40 hl.

5 ans
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