
Colombard (60%), Sauvignon (35%) Ugni-blanc (12%).
Les raisins sont cueillis à la juste maturité aromatiques
bénéficient d’une macération pelliculaire de plusieurs
heures afin d’aller chercher le maximum de notes de raisin
dans la pellicule.

Ces cépages s’expriment dans une belle aromatique
d’agrumes et de fruits exotiques avec une finale ronde et
rafraîchissante grâce à une fermentation à  température
contrôlée.

La priorité est donnée aux parcelles “fraîches” exposées
Nord et Est sur des sols calcaires de surface issus du
Tertiaire appelées Peyrusquet. Ces sols sont réputés pour
rendre les vins frais et affriolants d’arômes, ils font chanter
les vins. Les Terres Joyeuses ! 
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A r o m a t i q u e  -  F r a i s  -  T o n i q u e

JAVA, c’est le vin de comptoir, de retrouvailles entre amis où rien
ne compte plus que le plaisir de l’instant partagé … Son caractère à

la fois vif et rond en bouche en fait un vin agréable pour une
consommation de tout instant !
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